
Акт
tIроверки школьной столовой общественной комиссией по питанию

Щата: 6.09.2023 г

I-{ель: проведение контроля и выявление нарушений условий поставок и

хранения продуктов гIитания в пищеблоке.
Комиссия в составе: Базыревой э.н., учителя началъных классов,

АрыловОй А.с., учителЯ русскогО языка и литераТуры, и Орашевой С,С,,

хулхачиевой с.н., представителей родительской общественности составила

настоящий акт о том, что была проведена проверка условий поставок и

хранения продуктов питания в школьной столовой мкоу <уланэргинская

СоШ)
На момент

Результат llроверки
Место

контроля,
нормативные
документы

N Позиция

акеражный журнал

портящихся

существляется

е

дуктов

,евно. Без
ений

ежедневно.
,еблок1 ное ведение бракеражного

журнала пищевых

од овольотвенного сырья
ви

Сопроводителъные
цокументы, декларации
- без нарушений

Пищеблок
Сертификаты на
поставленную
продукцию,
накJIадные и
гигиенические
закJIючения

2 Наличие всех сопроводительных

цокументов на поступающие
IIродукты питания: маркировка,
накладнаjI с указанием даты
выработки, срока реализации,
реквизитов документов
удостоверяющих безопасность
качества гtродукции (декларация,
l,
|сертификат или свидетельство гос.

|регистрации)
Все договоры в

Без нарушений
наличии3

Наличие договоров на тrоставку
продуктов tIитания, содержащих

условия транспортировки,
хранения, требования к качеству
поставляемых продуктов, наличие
согIроводительных документов.

Пищеблок
Щоговоры
сертификаты на
поставленную
продукцию,
накладные и
гигиенические
ваключения
Пищеблок
СанПиН

Журнал ведется,
Без
нарушений.

4 Соблюдение сроков реализации
скоропортящихся продуктов по
журнаJIу бракеража rrищевых и
наличие отметки о полной
реЕLлизации продукта до конечного



срока ре€Lлизации

5 Соблюдение условий хранения
скороtIортящихся продуктов в

соответствии с требованием
сопроводительных документов,
маркировки

Пищеблок
СанПиН

Товар хранится на
стеллажах (сыпучие,
бакалея). Без
нарушений.

6 Ежедневное ведение журнzLла
контроля температурного режима
холодильного оборудования.
соответствие показаний
термометров записям в журнале

Пищеблок
СанПиН

Журнал ведется,
Iермометры в каждом
колодильнике. Без
нарушений

7 Хранение сыпучих продуктов и
овощей в таре на стеллажах на

расстоянии не менее 15 ом. от
пола. При наличии маркировочных
ярлыков tIромышленной уlrаковки.

Пищеблок
СанПиН

Стеллажи
соответствуют
СанПиН. Без
нарушений.

8 Наличие пищевых продуктов,
подтверждаюIцих организацию

работы пищеблока в соответствиис
объемно- планировочными
решениями
полуфабрикаты высокой стеtIени
готовности (котлеты и т.д.),
мясо бескостное фасованное весом
до З кг.,
овощи очищенные,

рыба филе или потрошеная без
головы.

Пищеблок
СанПиН

Мясо бескостное,
0вощи
очищенные, рыба
потрошенаябlг, рыба
филе. Без нарушений

9 Наличие в скJIадском помещении
термометра и гигрометра

Пищеблок
СанПиН

Присутствуют.

Выводы по работе комиссии:
1. Комиссия установила, что все нормы по условиям поставки и

хранения продуктов tIитания в пищеблоке МКОУ кУланэргинская СОШ> в
полной мере соответствуют нормам СанПиН.

Базырева Э.Н.
Арылова А.С.

с.с.

члены комиссии

а С.С


